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GIUGNO 2017

Rassegna enogastronomica

COLLINE DI LANGA - VIGNE DI QUALITÀ
Dedicata ai vini Alta Langa Docg, 
Langhe Nas-cetta del Comune di Novello Doc, 
Barbaresco Docg e Moscato d’Asti Docg

GIOVEDÌ

8
20.30

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

RIS...OTTO: 
ovvero il riso abbonda sulle labbra dei buongustai
Spettacolo musicale degli alunni 
della SCUOLA SECONDARIA DI FONTANETO

 SABATO

10
20.30

22.30

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

FONTANETO ARTE SAPORI SPAGNOLI 
Spettacolo di danza, musica e canto FLAMENCO
 con PAOLA SAVINO DANZA

 SABATO

17
20.30
22.30

Rassegna gastronomica

 GIOVEDÌ

15
20.30 LE BIRRE ARTIGIANALI -                         premia il gusto

TnB SWING BAND 
ripropone i capolavori dello scenario swing dagli anni ‘20



DOMENICA

18 Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

IL PRANZO DELLA DOMENICA
con la partecipazione del Gruppo Storico Borgomanerese
DANZE SUL BAL PALCHET con TONY & MONICA BAND

12.30

VENERDÌ

23 Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucine Pro Loco

PANISCIA E GRAN COSTINATA 
gli chef delle Pro Loco si incontrano
LA RIBALTA ART GROUP Serie di spettacoli con LaRibalta 
Juggling, Tittappò, Hulahop Show ed Erik Medina Sanchez.

20.30

22.30

SABATO

24 Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

Apertura stand con prodotti tipici marchigiani presentati dai 
Produttori della Cipolla Bionda di Cureggio e Fontaneto
FONTANETO ARTE SAPORI SOLIDALE - cena in favore della 
popolazione terremotata di Pieve Torina (MC) 
DIRETTA con BLURADIO
MUSICA LIVE con i DIVARIO

16.00

20.30

22.30

GIOVEDÌ

22 Serata enogastronomica 

FONTANETO ARTE SAPORI BIO
- La Toscana incontra il Piemonte-
Dedicata ai vini Bio de “I Pionieri del Biologico di 
Piemonte e Toscana”

20.30

FONTANETO ARTE SAPORI SPAGNOLI 
Spettacolo di danza, musica e canto FLAMENCO
 con PAOLA SAVINO DANZA

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA
al numero 338 - 4659749 

dalle 18.00 alle 21.00





                                                     

                                                         STAZIONE DI SERVIZIO ENI

                               DI LORENZINI PAOLO

                                  TABACCHERIA   

                                Autolavaggio  

                               Pulizia e disinfezione sedili

                                    via Novara - Borgomanero

               

Agenzia generale di Arona

Baguzzi Gianluigi

via Martiri della Libertà, 27
Tel. 0322 44244 - Tel. 0322 248648

Fax 0322 248645
Tel. Ufficio Sinistri 338 9424411

www.agenziazurich.it/NO501

DI BECCARIA MASSIMO

via Cureggio, 31
28010 Fontaneto d’Agogna (NO)

Tel. +39 0322/89467
Fax. +39 0322/89737

info@oliatori-fornara.com
www.oliatori-fornara.com

 
Terapia Psicomotoria e Neuropsicomotoria 

Disturbi dell’Apprendimento (DSA) 

Di Maria Antonia Platini 

Via Torelli, 23 Borgomanero 

3332229376 
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del comune di

DEDICATA AI VINI ALTA LANGA DOCG,
LANGHE NAS-CETTA DEL COMUNE DI NOVELLO DOC,

BARBARESCO DOCG E MOSCATO D’ASTI DOCG

Timballo di verdure e gamberone croccante
CHEF LUCIA GUGLIELMETTI - RISTORANTE ALLA TORRE - ROMAGNANO SESIA (NO)

Ravioli di faraona al dragoncello
CHEF PIERGIUSEPPE VIAZZI - RISTORANTE ARIANNA - CAVAGLIETTO (NO)

Filetto di fassona piemontese al ristretto di Barbaresco e ribes rosso, 
flan di carote ed erbette

CHEF GIANFRANCO DUELLA - RISTORANTE DA PANIGA - BORGOMANERO (NO)

Gran plateu di formaggi Palzola
CASEIFICIO PALZOLA - CAVALLIRIO (NO)

Mousse di albicocca con salsa al lampone
PASTICCERIA DEL PONTE - SUNO (NO)

Caffè
Sorpresa Palzola

“Toccasana di Teodoro Negro”, l’amaro delle Langhe
Gran finale con ricca selezione di ammazza-caffè

I VINI selezionati da Studio Montaldo:
Alta Langa DOCG

Langhe Nas-cetta del Comune di Novello DOC
Barbaresco DOCG

Moscato d’Asti DOCG

ACQUA OLIGOMINERALE DH2O - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

prenotazione obbligatoria
COSTO DELLA SERATA

45,00 €

MENÙ
CENA ore 20.30
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CUCINA PRO LOCO

La cucina Pro Loco spadella i primi due risotti degli otto previsti durante la serata:
RISOTTO ALLA PESCATORA 

E RISOTTO ALLO ZAFFERANO

A seguire:
RISOTTO AL SUGO DI ANATRA,

RISOTTO AL CASTELMAGNO E RADICCHIO,

RISOTTO ALLA PAESANA CON BORLOTTI E SALSICCIA
E RISOTTO PRIMAVERA

Chiudiamo in bellezza con:
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI

E RISOTTO AL GORGONZOLA E BARBABIETOLE ROSSE

E per tutti i golosi...
UN DOLCE SOR...RISO!

Pasticceria Giglio Bianco - Borgomanero (NO)

I VINI
in degustazione i vini delle Colline Novaresi

Durante la serata sarà inoltre possibile acquistare 
TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI

ore 22.30

SPETTACOLO MUSICALE
con gli alunni della 

SCUOLA SECONDARIA DI FONTANETO 

costo della cena

12.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

MENÙ
CENA ore 20.30
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durante la serata
TnB Swing Band 

ripropone i capolavori dello 
scenario Swing dagli anni ‘20

Cibo da strada alla birra:
sandwich alla birra di fassona piemontese battuta al coltello,

costine marinate alla birra, cotte a bassa temperatura e grigliate,
fritto di cipolle con pastella aromatizzata alla birra

CHEF GIANLUCA ZANETTA - AGRITURISMO LA CAPUCCINA - CUREGGIO (NO)

Tortelli di patata, ricotta, nocciola piemontese IGP, burro aromatico alla birra 
e briciole di salsiccia

CHEF PAOLA  NAGGI- RISTORANTE IMPERO - SIZZANO (NO) PER RAVIOLIFICIO                       .

Guanciale di maiale in riduzione alla birra, fagioli bianchi e la verdura
CHEF PAOLA NAGGI- RISTORANTE IMPERO - SIZZANO (NO)

I formaggi di Palzola
CASEIFICIO PALZOLA - CAVALLIRIO (NO)

Caffè
Sorpresa Palzola

Gran finale con ricca selezione di ammazza-caffè

In degustazione le BIRRE di
JEB - Trivero (BI)

DR. BARBANERA - Cavallirio (NO)
CROCE DI MALTO - Trecate (NO)

VALLE CELLIO - Vercelli
IL CONTE GELO - Vigevano (PV)

BEER IN - Trivero (BI)

ACQUA OLIGOMINERALE DH2O - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

prenotazione obbligatoria
COSTO DELLA SERATA

38,00 €

PREMIA IL GUSTO

MENÙ
CENA ore 20.30



MP &B SRL
Via E. De Amicis, 1 - 28021 Borgomanero (NO)

Tel. +39 0322 834742 - Fax +39 0322 860152
info@mpb-srl.it

Servizi di elaborazione dati contabili di professionisti 
e di società operanti in tutti i settori merceologici.
Gestione patrimoni immobiliari, società immobiliari 

e amministrazione di condomini.
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Antipasto con
GAZPACHO E TORTILLAS

A seguire:

PAELLA ALLA VALENCIANA
E per tutti i golosi...

PECCATO DI GOLA
Pasticceria Del Ponte - Suno (NO)

CUCINA PROLOCO
IN COLLABORAZIONE CON CHEF AUGUSTO FRANCHINI

“CIRCOLO TENNIS CASCINETTA” DI VARALLO POMBIA

SPETTACOLO DI DANZA, 
MUSICA E CANTO FLAMENCO

intenso e coinvolgente, realizzato con musica dal vivo 
e coreografie danzate nei colorati 
costumi tradizionali spagnoli con

in degustazione 
SANGRIA 

e i vini delle Colline Novaresi

costo della cena

18.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

MENÙ
CENA ore 20.30

Durante la serata sarà inoltre possibile acquistare 
TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI

ore 22.30



Senza titolo-1   1 10-09-2014   7:47:59
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Tony & Monika BAND

AGNOLOTTI AL SUGO D’ANATRA

ROAST BEEF E COPPA DI MAIALE AL FORNO 
CON VERDURE DI STAGIONE

E per tutti i golosi...
GELATO DELLA VALERIA CON FRAGOLE

CAFFÈ

CUCINA PROLOCO

costo del pranzo

15.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

I VINI
in degustazione i vini delle Colline Novaresi

DANZE SUL 
BAL PALCHET

con

A seguire

con la partecipazione del 
GRUPPO STORICO BORGOMANERESE

MENÙ
PRANZO ore 12.30
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LA TOSCANA INCONTRA IL PIEMONTE

Gola, coppa e prosciutto 48 mesi de Il Maiale Tranquillo - Azienda agr. Bettella
Mortadella bio - Azienda Artigianquality

Salame toscano di cinta senese bio - Savigni
Pecorino bio - Balze Volterrane 
Pecorino semi-stagionato bio 

SALUMERIA MORONI - NOVARA

Gnocchetti di pane integrale e patate con crema di fave e pecorino dell’Appennino
CHEF MARCO MIGLIO - RISTORANTE HOSTARIA DELLA MACINA - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

Arista alla fiorentina con ribollita
CHEF PIERO BERTINOTTI- RISTORANTE PINOCCHIO - BORGOMANERO (NO)

Crostatina frangipane mele e mirtilli,
gelato alla ricotta e zafferano

CHEF SABINA MAGISTRO - RISTORANTE OSTERIA DELLA CORTE - BORGOMANERO (NO)

Caffè
Gran finale con ricca selezione di ammazza-caffè

I VINI 
delle Aziende Bio del gruppo 

“I Pionieri del Biologico di Piemonte e Toscana” (Bio da oltre trent’anni)

Piemonte Pinot Nero Brut Rosè – AZ. TORELLI DI BUBBIO (AT)
Piemonte DOC Sauvignon – AZ. ROVERO DI ASTI (AT)

Morellino di Scansano – AZ. POGGIO TREVVALLE DI CAMPAGNATICO (GR)
Montecucco – AZ. POGGIO TREVVALLE DI CAMPAGNATICO (GR)
Barbera d’Alba Superiore – AZ. ERBALUNA DI LA MORRA (CN)

Chianti Classico - AZ.CASINA DI CORNIA DI CASTELLINA IN CHIANTI (SI)
Chianti Classico - AZ.BUONDONNO DI CASTELLINA IN CHIANTI (SI)

Langhe Nebbiolo- AZ. ERBALUNA DI LA MORRA (CN)
Moscato d’Asti DOCG Canelli - AZ. TORELLI DI BUBBIO (AT)

Piemonte DOC Brachetto – AZ. ROVERO DI ASTI (AT)

ACQUA OLIGOMINERALE DH2O - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

prenotazione obbligatoria
COSTO DELLA SERATA

38,00 €

MENÙ
CENA ore 20.30



Via Novara, 12
28060 Cureggio (NO)

Tel./Fax. 0322 839136
E-mail. carrozzeria.beccaria@libero.it

Agenzia generale di Borgomanero

Viale Marazza, 30

28021 Borgomanero (NO)

Tel. (+39) 0322 836252

Fax. (+39) 0322 846771

info@bedonicerrutidegaudenzi.it

www.unipolsai.it

 

www.fir-italia.it

Rubinetti ad alto
contenuto di design
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PANISCIA DA SILAVENC
a cura della Pro Loco di Sillavengo (NO)

LA GRAN COSTINATA
DELLA PRO LOCO
a cura della Pro Loco di Fontaneto (NO)

E per tutti i golosi...
UNA DOLCE SORPRESA

Pasticceria Giglio Bianco - Borgomanero (NO)

GLI CHEF DELLE PRO LOCO SI INCONTRANO

SERIE DI SPETTACOLI con
LaRibalta Juggling, Tittappò, Hulahop Show

ed Erik Medina Sanchez. 

ore 22.30

costo della cena

18.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

I VINI
in degustazione i vini delle Colline Novaresi

MENÙ
CENA ore 20.30

Durante la serata sarà inoltre possibile acquistare 
TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI

ore 22.30



Nel 2016 il sisma ha colpito in maniera devastante il nostro piccolo comune di Pieve Torina, 
1.501 abitanti in provincia di Macerata nelle Marche, lasciando completamente inagibile il 93% 
degli immobili. A questo va aggiunto che tutte le attività commerciali, manifatturiere e i liberi 
professionisti, da un momento all’altro si sono trovate senza un reddito. Come se qualcuno avesse 
azionato un interruttore spegnendo tutto in un attimo. Per noi questo è stato il terremoto più forte 
degli ultimi 300 anni. 
Tra tanta devastazione e sofferenza vogliamo però ripartire, ben consci dell’urgenza di 
ripristinare quei presìdi sociali che rappresentano il fulcro della comunità cittadina. Tra questi 
un’importantissima priorità è rappresentata dalla scuola. 

Già perché Pieve Torina e tutto il suo comprensorio non dispongono più di plessi scolastici 
agibili. Per questo, tra i primi interventi messi in cantiere, c’è quello di realizzare un immobile 
che possa garantire in tutta sicurezza il ritorno dei giovani nelle proprie classi. Un progetto 
prevede l’edificazione di una struttura, antisismica, realizzata con materiali totalmente ecologici, 
capace di contenere le scuole primarie e secondarie di primo grado.
Un obiettivo impegnativo e ambizioso, non facile da realizzare, tanto più se lo si vuole ottenere 
in tempi certi e con la massima rapidità possibile. I problemi certo non mancano, primo tra 
tutti quello della sostenibilità economica dell’operazione, ma siamo molto determinati perché 
pensiamo che la scuola sia un punto importante da cui partire per la rinascita di Pieve Torina. 
Registriamo anche l’elemento molto positivo di un gruppo di imprenditori che si sono mobilitati 
per affiancarci in questo percorso. È nato così, prendendo ispirazione dallo stemma dell’abbazia 
di Montecassino, che ospita una quercia tagliata al piede dal cui ceppo rinascono rami nuovi, il 
progetto ‘SUCCISA VIRESCIT. UNA SCUOLA PER I RAGAZZI DI PIEVE TORINA’, a cui 
molti hanno già generosamente contribuito. A loro, e a quanti altri vorranno darci una mano, va 
il nostro plauso e gratitudine per la loro sensibilità, la loro vicinanza, il loro sostegno concreto.

Alessandro Gentilucci
Sindaco di Pieve Torina
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RADIO UFFICIALE 
DELLA 
MANIFESTAZIONE

AGNOLOTTI 
CON CIPOLLA BIONDA DI CUREGGIO E FONTANETO 

ALL’AMATRICIANA

A seguire:
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI TIPICI MARCHIGIANI

E per finire
PANGELATO MARCHIGIANO

e CAFFÈ

MENÙ

IL RICAVATO DELLA GIORNATA VERRÀ DEVOLUTO AL 
PROGETTO DEL COMUNE DI FONTANETO D’AGOGNA IN FAVORE 
DELLA POPOLAZIONE TERREMOTATA DI PIEVE TORINA -MACERATA-

I VINI
in degustazione i vini marchigiani

Condurrà la serata GIGI CARLOTTO
con trasmissione diretta diMUSICA con i DIVARIO

costo della cena

20.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

Cucineranno con noi 
Chef Gianluca Zanetta - Agriturismo La Capuccina - Cureggio (NO)

e Chef Ristorante Punto Gusto - Phenomenon - Fontaneto d’Agogna (NO)

CENA ore 20.30

ore 16.00
Apertura stand con PRODOTTI TIPICI MARCHIGIANI presentati dai 

Produttori della Cipolla Bionda di Cureggio e Fontaneto

ore 22.30



RUBINETTERIA

FONTANETO 
D’AGOGNA

Via Franzi, 71
28021 

BORGOMANERO (NO)
Tel. +39 0322 195 11 55

www.nobilitornerie.it

V i a  p e r  A l z o ,  6 0
2 8 0 1 7

S . M A U R I Z I O 
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NOLEGGIO, AUTO, MINIVAN, MINIBUS 8/16/19/22 E AUTOBUS 36/52/56/58/60/62 POLTRONE CON AUTISTA 

Il Buon Viaggio…inizia con Noi 

PRENOTAZIONI HOTEL, AEREI, RISTORANTI, GUIDE, INGRESSI,  PER  INDIVIDUALI E GRUPPI 

CRESSA – VIA NOVARA, 12 
TEL. 0322.863117 INT.6 

GRUPPI@SAFDUEMILA.COM  
OLEGGIO – PIAZZA MARTIRI, 22 

TEL. 0321.91252 
OLEGGIO@SAFDUEMILA.COM  

CRESSA – VIA NOVARA, 14 
TEL. 0322.863117 

INFO@SAFDUEMILA.COM  
VERBANIA–VIA ALLA CARTIERA, 39  

TEL. 0323.552172 
VERBANIA@SAFDUEMILA.COM  
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Rinnovarci nel solco della tradizione. 
È quello che cerchiamo di fare sin dal 2001, legando ogni volta piccole 
novità alla promozione del nostro territorio, delle sue tipicità e tradizioni. 
Quest’anno abbiamo cercato di allargare ulteriormente i nostri orizzonti, 
proponendo una rassegna cultural enogastronomica che, partendo dalla 
piemontesità, abbraccia di volta in volta zone diverse, in un viaggio senza 
con�ni per raccontare storie di terre e di genti vicine oppure lontane, 
comunque speciali.

La Pro Loco di Fontaneto ringrazia gli sponsor e tutti coloro che hanno contribuito alla 
realizzazione di questa rassegna.

Sponsor uf�c ia le del la mani festaz ione
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