VENERDI" 2 MARZ0 2018

Centro culturale Grazia Deledda
Piazza Unita d’Italia - Fontaneto d’Agogna
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Questa serata cultural gastronomica si pone come obiettivo la promozione del territorio attraverso serata ¢ 3 0

la degustazione di alcune specialita, la scoperta della loro storia, la conoscenza dei produttori, EURO .
I’accorciamento della filiera alimentare. S0 c i
L’evento si ispira a “Menu for Change” di Slow Food, la prima campagna di comunicazione 35 . Slo
internazionale che ha messo in relazione produzione alimentare e cambiamento climatico. . Foo d

_ PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

' F entro Mercoledi 28 Febbraio
al n° 338-4659749 fino ad esaurimento posti

Slow Food”

Colline Novaresi



