
L’Associazione Turistica 
PRO LOCO FONTANETO 

con il patrocinio del 
COMUNE DI FONTANETO D’AGOGNA

organizza

PRENOTAZIONE 
OBBLIGATORIA 

al numero 351 7661203
dalle 18.00 alle 21.00  

Sponsor ufficiale della manifestazione

10 GIUGNO - 1 LUGLIO
PIAZZA UNITÀ D’ITALIA - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

2023

COMUNE DI
FONTANTEO D’AGOGNA

XXII  edizione



per tutte le serate

PRENOTAZIONE  OBBLIGATORIA  
al numero 351 7661203 dalle 18.00 alle 21.00  

PIAZZA UNITÀ D’ITALIA
FONTANETO D’AGOGNA (NO)



AMATRICE
DA GUSTARE

Cucina UNPLI Pro Loco Amatrice
SAB 10giu

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucine Pro Loco

PAELLA 
ALLA VALENCIANASAB 24giu

LA GRAN
COSTINATA

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucine Pro Loco
SAB 1lug

RIS...OTTO:
OVVERO IL RISO ABBONDA 

SULLE LABBRA DEI BUONGUSTAI
Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

SAB 17giu

LE BIRRE
ARTIGINALI
Serata enogastronomica

GIO 22giu

COLLINE DI QUALITÀ
TRA LANGA, ROERO E MONFERRATO

Serata enogastronomica
GIO 15giu

per tutte le serate

PRENOTAZIONE  OBBLIGATORIA  
al numero 351 7661203 dalle 18.00 alle 21.00  

DOM 25giu

“SPEZZATO È IL CUORE
DELLA BELLEZZA”

PICCOLA COMPAGNIA DAMMACCO
Serata teatrale in piazza Castello

DOM 11giu
FONTANETO

MUSIC EXPERIENCE
Romanze dai Salotti Italiani di fine ‘800 in piazza Castello

DOM 18giu
Serata culturale in piazza Castello

ALAIN ELKANN
PRESENTA IL SUO NUOVO LIBRO

 “ADRIANA E LE ALTRE”



La manifestazione Fontaneto Arte Sapori 2023 sostiene questo progetto solidale.

OBIETTIVI
Il progetto ha l’obiettivo di affiancare i giovani partecipanti con Spina Bifida e/o con disabilità fisica 
e le loro famiglie accompagnandoli in un percorso di consapevolezza, attività sul campo e supporto 
nel delicato periodo legato all’età preadolescenziale e adolescenziale con il fine di migliorare la 
qualità di vita e la crescita indipendente e autonoma dei giovani affetti da questa grave patologia.

CONTESTO
ASBI Italia è un’associazione nazionale senza scopo di lucro che opera da oltre trent’anni per 
migliorare la qualità di vita dei giovani e adulti con Spina Bifida una patologia che ancora oggi è tra 
le prime cause di handicap nell’infanzia.
La Spina Bifida è una grave mal formazione congenita, che interessa la colonna vertebrale del 
nascituro durante i primi mesi di gravidanza. La patologia comporta disabilità motorie e funzionali 
a carico dei diversi organi e apparati come la perdita della mobilità degli arti inferiori. L’autonomia 
del bambino è perciò fortemente limitata sin dagli inizi della sua vita. Secondo la gravità della 
malformazione e della sua evoluzione, un bambino con Spina Bifida può andare incontro a diverse 
complicazioni, ed è molto importante seguirlo fin dai primi mesi, affinché la patologia non gravi 
smisuratamente sulla sua vita.
Tra gli obiettivi di ASBI c’è quello di favorire lo sviluppo delle autonomie nelle fasce di età 
più giovani. Per questo motivo ASBI organizza dal 2012, grazie al supporto e alle competenze 
dell’Associazione Freerider Sport Events, camp invernali ed estivi dove lo sport viene utilizzato 
come strumento per generare autonomie e competenze dei giovani con Spina Bifida e disabilità 
similari.
Freerider Sport Events è un’associazione sportiva dilettantistica che da più di 20 anni si 
dedica alla promozione dello sport adattato in tutte le sue forme, alla quale ASBI ha affidato 
l’organizzazione delle attività ludico sportive che rientrano nel progetto “Fun&Sport” e che prevede 

l’organizzazione di eventi 
ed attività sportive e ludiche 
come l’Adventure Camp. 
L’obiettivo primario alla base 
di Freerider è l’integrazione 
della persona con disabilità 
attraverso lo sport che, 
praticato con la dovuta 
formazione e attrezzatura, 
porta all’annullamento 
della disabilità permettendo 
l’aggregazione tra “disabili” 
e “normodotati”. Freerider 
Sport Events per le sue attività 
si avvale dell’esperienza di 
istruttori specializzati e tutor 
qualificati con disabilità fisica.

“ADVENTURE CAMP” 
LAGO D’ORTA 2023

Sport e divertimento per promuovere inclusione e autonomia
Progetto realizzato da Freerider Sport Events in collaborazione con ASBI OdV, 

che si svolgerà a Orta San Giulio dal 23 al 30 luglio 2023



SINTESI DEL PROGETTO
Adventure Camp nasce nel 
2022 da un’idea di Freerider 
Sport Events, mirata a fornire 
ai partecipanti strumenti utili 
per incentivare e assicurare una 
crescita consapevole e autonoma. 
Il format di camp estivo prevede 
un coinvolgimento dei giovani 
e delle loro famiglie tramite un 
percorso di accompagnamento 
che parte fin dalle fasi di primo 
contatto con colloqui preliminari 
con lo staff di ASBI e Freerider 
per dare ai partecipanti e ai 
genitori tutto il supporto e 
le indicazioni necessarie per 
vivere l’esperienza del Camp 
al pieno delle sue potenzialità. 
In questa fase sarà redatta dal 
Team una scheda di valutazione 
dell’adattamento alla patologia 
cronica per ogni partecipante e i 
dati raccolti saranno utilizzati per 
un’organizzazione mirata delle 
attività del Camp. 
Tutte le attività del Camp hanno 
obiettivi di svago e divertimento 
ma anche e soprattutto vogliono 
essere da stimolo alle capacità dei 

bambini con Spina Bifida per incrementare la fiducia in se stessi. L’Adventure Camp avrà inoltre 
una componente inclusiva innovativa e fondamentale per aumentare gli stimoli all’indipendenza: 
i giovani partecipanti con Spina Bifida saranno affiancati da coetanei senza disabilità con i quali 
condivideranno esperienze e momenti ludici e sportivi durante il Camp in un progetto in cui la 
diversità diventerà un valore aggiunto e arricchirà tutti i partecipanti.
Tra le discipline che verranno proposte ci saranno: canoa, barca a vela, avvicinamento alla 
subacquea e tennis in carrozzina. Non mancheranno laboratori come teatro e stimolazione tattile 
e neurosensoriale e i momenti ludici e di puro divertimento come il parco avventura in Triride o la 
Zip Line.
A conclusione del Camp, la scheda individuale di ogni partecipante verrà aggiornata per una 
restituzione alle famiglie con indicazioni sul programma consigliato per proseguire nel lavoro 
sull’autonomia al rientro a casa, con particolare attenzione alle attività per il tempo libero da 
frequentare durante l’anno. Inoltre, al termine delle attività verrà redatto un documento che sarà 
condiviso con i Centri di Cura e diffuso insieme con il video e le immagini raccolte durante il Camp, 
per testimoniare quanto attività simili possano davvero portare ai partecipanti e alle famiglie. 
Nelle attività del Camp è coinvolta anche l’Università dell’Insubria di Varese, con la quale ASBI ha 
una convenzione attiva dal 2017: sarà presente la Coordinatrice del Corso di laurea in infermieristica 
con i tirocinanti che supporteranno i partecipanti per la gestione intestinale e della vescica. Lo 
sport riveste un ruolo importante nello sviluppo fisico, psichico e sociale della persona consente di 
approfondire la conoscenza del proprio corpo, delle potenzialità, ma anche dei propri limiti. È un 
elemento fondamentale per i giovani con disabilità: è un’opportunità di crescita e formazione che 
permette di raggiungere un importante benessere interiore. Lo sport diventa uno strumento utile sia 
a livello fisico che psicologico, aiutando il ragazzo a ritrovare la propria autonomia, a sviluppare la 
propria socialità e a migliorare le proprie capacità motorie.



Amatrice si trova nel Lazio, al confine tra Umbria, Marche e Abruzzo, in una zona di passaggio tra il versante 
adriatico e quello tirrenico, a ridosso dell’antichissima Via Salaria. Per la collocazione strategica il suo 
territorio, verdeggiante e ricco di acque, è stato abitato fino dalla preistoria.
Il nome di Matrice è annotato nel 1012 nel Regesto di Farfa. Intorno al 1265, entra a far parte del Regno di 
Sicilia e successivamente del Regno di Napoli, nell’Abruzzo Ulteriore. La città partecipa alle Crociate come 
attestato dalla croce che campeggia sullo stemma comunale. Da sempre legata alle vicende storiche abruzzesi, 
Amatrice ha fatto parte fino al 1927 della provincia dell’Aquila per essere poi annessa a quella di Rieti.                                                                                                              
Amatrice, come già avvenuto nei secoli precedenti, è stata purtroppo completamente distrutta dal terremoto 
del 24 agosto 2016. Era la città delle 100 chiese che contava ben 69 frazioni. La parte antica del paese è stata 
irrimediabilmente danneggiata. Resta a presidiare il centro urbano, seppure lesionata e in attesa di restauro, 
la Torre Civica del XIII secolo. La ricostruzione, soprattutto quella pubblica, stenta a decollare in maniera 
vigorosa ma la popolazione cerca di non demordere: per il forte legame con questa terra; per rispetto e dovere 
nei confronti di chi non ce l’ha fatta; perché resta un paesaggio splendido e incontaminato e non si possono 
tralasciare le tracce di un passato storico e artistico imponente; perché c’è qualcosa di imperdibile, che ha 
resistito, ma che bisogna rimettere in sesto
Non abbiamo parlato finora della tradizione enogastronomica e non possiamo dimenticare l’eccezionale 
visibilità e solidarietà, che l’Amatriciana, cioè il piatto più conosciuto della nostra cucina (da poco 

riconosciuto STG – Specialità Tradizionale Garantita dall’Unione Europea), 
ci ha garantito, nel periodo post sisma e di cui dobbiamo essere grati al mondo 
intero. Vogliamo però far conoscere anche altre ricette del territorio e per 
questo la Pro Loco Amatrice promuove appositi eventi dedicati (agli gnocchi 
ricci con la Festa della Primavera, alle tipicità stagionali, polenta e farro, con 
la Festa dell’Autunno).

Casale del Giglio è stata fondata nel 1967 dal Dott. Dino Santarelli, originario 
di Amatrice, e si trova nell’Agro Pontino in località Le Ferriere, Comune di 
Aprilia, in provincia di Latina, circa 50 km a sud di Roma. Per il figlio Antonio 
Casale del Giglio era la tenuta di famiglia dove da bambino trascorreva 
i fine settimana e tentava poi le prime corse in motorino. Ma, quando a 
venticinque anni inizia a collaborare in azienda con il padre Dino, avverte 
come quei terreni bonificati dell’Agro Pontino siano un’area vergine su cui 
poter tentare tutto il Nuovo possibile. Un’avventura complessa e rischiosa, 
mai tentata con questa scientificità, di cui diviene interprete l’enologo 
dell’azienda Paolo Tiefenthaler. Questo progetto ambiva, attraverso pratiche 
agronomiche ed enologiche, a selezionare cultivar caratterizzate da un alto 
grado di interazione qualitativa con il territorio. Un’attenzione particolare 
è stata anche posta alla riscoperta e valorizzazione di vitigni autoctoni del 
Lazio, come la Biancolella di Ponza, il Bellone di Anzio, il Cesanese di 
Affile e di Olevano Romano ed il Pecorino di Accumoli. 
Casale del Giglio offre una gamma di venticinque etichette – dieci bianchi, 
un rosato, nove rossi, un passito, tre grappe e un olio extra vergine.

Alla scoperta di Amatrice 
e del suo territorio

Casale del Giglio, 100 anni di vino
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/// SABATO 10 ///
Giugno 2023

CUCINA UNPLI PRO LOCO AMATRICE

Prenotazione obbligatoria

costo della cena bevande escluse:

25.00 €

AMATRICE DA GUSTARE

BUON APPETITO DA AMATRICE
PROSCIUTTO CRUDO AMATRICIANO IGP,

SALUMI LOCALI, 
CACIOTTA DI MUCCA AMATRICIANA DE.CO.,

PECORINO DI AMATRICE DE.CO.

A seguire: 
AMATRICIANA BIANCA 
e AMATRICIANA ROSSA

DOLCE TIPICO

 I VINI 
In degustazione una selezione di vini laziali: 

Albiola 2022 - Rose’
Anthium Bellone 2022 - Bianco
Matidia Cesanese 2021 - Rosso

CANTINA CASALE DEL GIGLIO - LE FERRIERE (LT)

MENÙ
CENA ore 20.30

AMATRICE



Via Novara, 12
28060 Cureggio (NO)

Tel./Fax. 0322 839136
E-mail. carrozzeria.beccaria@libero.it

Via Nibbia 4 Fraz.Nibbia 
28060 - San Pietro Mosezzo (NO)
P.iva e Cod.Fisc. 01628700039 
REA NO - 188344
Tel. 0321.57330 / 0322.89133 
Gaudenzio: 348.2894904 
Valter: 348.2894905 
fratelliplatini@gmail.com

www.platini.it
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/// DOMENICA 11 ///
Giugno 2023

FONTANETO
MUSIC EXPERIENCE

Dopo il buio, a sentir la musica oltre le stelle…

ANNALISA FERRARA - SOPRANO

LAURA SCOTTI - SOPRANO

LUCA CANNETO - PIANOFORTE

Prenotazione obbligatoria al numero
351 7661203

PIAZZA CASTELLO - Fontaneto d’Agogna (NO)
ore 20.30 - APERITIVO OFFERTO da Pro Loco Fontaneto

ore 21.00

Musiche di Gioachino Rossini, Giuseppe Verdi, Francesco Paolo Tosti, Giacomo 
Puccini, Stanislao Gastaldon, Ottorino Respighi, Pietro Mascagni, Gaetano Donizetti

II edizione

“…O melodia sublime, 
indefinita.

Un’ultima tua nota io 
voglio udir…”

Ottorino Respighi



                                                     

                                                         STAZIONE DI SERVIZIO ENI

                               DI LORENZINI PAOLO

                                  TABACCHERIA   

                                Autolavaggio  

                               Pulizia e disinfezione sedili

                                    via Novara - Borgomanero

               



Italia, Francia e Germania… sfida di sapori
Germania: Prosciutto foresta nera, formaggio “prato fiorito” stagionato nei fiori 

di campo
Francia: Jambon Noire de Bigorre (prosciutto di maiali bradi dei Pirenei), 

tronchetto di capra a latte crudo
Italia: Pecorino riserva Fondatore 24 mesi Toscana il mitico Lonzardo di maiale 

tranquillo az. Bettella 
SALUMERIA MORONI - NOVARA

Raviolini al sugo d’arrosto e dragoncello 
CHEF PIERGIUSEPPE VIAZZI - RISTORANTE ARIANNA - CAVAGLIETTO (NO) 

Faraona disossata e farcita cotta al forno con vino Porto, fagiolini in fascetta
CHEF SERGIO ZUIN - RISTORANTE MACALLÈ - MOMO (NO)

Frutti di bosco fantasia e…
PASTICCERIA DEL PONTE - SUNO (NO)

Caffè Lavazza

I VINI selezionati:
Roero Arneis Docg

Langhe Doc Nebbiolo 
Albugnano DOC

Moscato d’Asti Docg

MENÙ
CENA ore 20.30

COLLINE DI QUALITÀ
TRA LANGA, ROERO E MONFERRATO
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/// GIOVEDì 15 ///

Serata dedicata a Roero Arneis, Langhe Nebbiolo, Albugnano e Moscato d’Asti

Prenotazione obbligatoria

COSTO DELLA SERATA  

50.00 €

Giugno 2023



GIUGNO 2013 - GIUGNO 2023: 
dieci anni di presidio

Proprio in occasione dell’edizione di dieci anni fa di 
FontanetoArteSapori nasceva ufficialmente 

il presidio Slow Food della Cipolla Bionda di 
Cureggio e Fontaneto. 

E nel tempo la bionda di strada ne ha fatta...



Serata solidale

La cucina Pro Loco spadella i primi due risotti degli otto previsti durante la serata:

CARNAROLI ALLA CIPOLLA BIONDA DI CUREGGIO E FONTANETO 
CARNAROLI AI POMODORINI, PISELLI E PECORINO

A seguire:

CARNAROLI DELLA TRADIZIONE CON SUGO DI “FRUTURA”
 CARNAROLI CON FUNGHI, ZUCCHINE E MELANZANE

RAZZA 77 CON TOMA E RADICCHIO 
RAZZA 77 ALLA PESCATORA

Chiudiamo in bellezza con:

CARNAROLI PANISSA ALLA VERCELLESE
CARNAROLI CON GORGONZOLA E ZUCCA GIALLA

E per tutti i golosi...

UN DOLCE SOR...RISO!
Pasticceria Giglio Bianco - Borgomanero (NO)

MENÙ
CENA ore 20.30

CUCINA PRO LOCO

RIS...OTTO
OVVERO IL RISO ABBONDA 

SULLE LABBRA DEI BUONGUSTAI
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/// SABATO 17 ///
Giugno 2023

I VINI
delle Colline Novaresi

Prenotazione obbligatoria

costo della cena bevande escluse

20.00 €



www.travaini.it

Tel. +39 0322863179

www.travaini.it

IMPIANTI    e 
MACCHINARI
INDUSTRIALI

Corso Europa, 3 - 28010 Fontaneto
d'Agogna (NO) - Italy
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/// DOMENICA 18 ///
Giugno 2023

Lo scrittore 

ALAIN ELKANN
presenta il suo ultimo libro “ADRIANA E LE ALTRE” 

edito Bompiani

Prenotazione obbligatoria al numero
351 7661203

Evento in collaborazione con 
 Libreria Mondadori Bookstore 

Il Dialogo di Borgomanero

PIAZZA CASTELLO - Fontaneto d’Agogna (NO)
ore 20.30 - APERITIVO OFFERTO da Pro Loco Fontaneto

ore 21.00





Carne salada di manzo piemontese
con salsa olandese agli agrumi e puntarelle

CHEF FABIO SOLDANO - OSTERIA DEL CACCETTA - BRIONA (NO)

Ravioli di stracotto di manzo alla birra artigianale
CHEF GIORGIO DE FABIANI - HOSTARIA DI BRICAI - VARALLO (VC)

per RAVIOLIFICIO

Coniglio disossato arrostito al pepe aromatico 
con la sua gelatina alla saleggia e birra rossa, 

carote nei tre colori al burro e zucchero integrale
CHEF PIERO BERTINOTTI E SOUSCHEF FRANCESCO MORANO

RISTORANTE PINOCCHIO - BORGOMANERO (NO)

Cheese-cake alla vaniglia e sorbetto di mirtilli
CHEF GIORGIO DE FABIANI - HOSTARIA DI BRICAI - VARALLO (VC)

Caffè Lavazza

In degustazione le BIRRE di
JEB - Trivero (BI)

BIRRA 100VENTI - Borgomanero (NO)
DICIOTTOZEROUNO - Oleggio Castello (NO)

CROCE DI MALTO - Trecate (NO)
DR. BARBANERA - Cavallirio (NO)

BIRRIFICIO SERRA STORTA - Buscate (MI)

MENÙ
CENA ore 20.30

LE BIRRE
ARTIGIANALI
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/// GIOVEDì 22 ///

Prenotazione obbligatoria

COSTO DELLA SERATA  

45.00 €

Giugno 2023



www.demetria.bio  mob. 329 577 22 88

cit. Andy Warhol

Food     Packaging     Vending     Agro

“Credo che avere la terra 
e non rovinarla sia la più 
bella forma d’arte che
si possa desiderare”
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PAELLA ALLA 
VALENCIANA
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/// SABATO 24 ///

CUCINA PRO LOCO FONTANETO
IN COLLABORAZIONE CON  PRO LOCO GRIGNASCO

e CHEF AUGUSTO FRANCHINI

Giugno 2023

Prenotazione obbligatoria

ANTIPÀST DI GARDIÒGN:
- Antipasto dei Grignaschesi -

LINGUA CON SALSA VERDE DELLA ZIA GIUSE, 
LOMBETTO DI MAIALE TONNATO, 

SALAME SOTTO GRASSO NOSTRANO, 
VOL-AU-VENT ESTIVI CON CREMOSO AI FUNGHI DELLE COLLINE 

GRIGNASCHESI
Cucina Pro Loco Grignasco

A seguire:
PAELLA 

ALLA VALENCIANA
Chef Augusto Franchini

E per tutti i golosi...
DOLCE

Pasticceria Giglio Bianco
Borgomanero (NO)

SANGRIA 
e i vini delle Colline Novaresi

MENÙ
CENA ore 20.30

costo della cena bevande escluse

22.00 €



RUBINETTERIA

FONTANETO 
D’AGOGNA

28019 Suno (NO) - Via Matteotti, 68
Tel. 0322 858059 - Cell. 393 6211127
E-mail: delpontegiorgio@tiscali.it
P. IVA 01388720037 - Chiuso il lunedì
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/// DOMENICA 25 ///
Giugno 2023

“SPEZZATO È IL CUORE
DELLA BELLEZZA”

PICCOLA COMPAGNIA DAMMACCO

Prenotazione obbligatoria al numero
351 7661203

SERATA TEATRALE 
PIAZZA CASTELLO - Fontaneto d’Agogna (NO)

ore 20.30 - APERITIVO OFFERTO da Pro Loco Fontaneto

ore 21.00

IDEAZIONE,DRAMMATURGIA E REGIA: 
MARIANO DAMMACCO 

Genere: Teatro

Con Serena Balivo
e con Erica Galante

Disegno luci: Stella Monesi



Via Novara, 105 - Borgomanero
Tel. 0322.836252 - 842300 - 841621

info@assicusio.it
www.assicusio.it



GLI CHEF DELLE PRO LOCO SI INCONTRANO

Prenotazione obbligatoria

costo della cena bevande escluse

22.00 €

LA GRAN COSTINATA

PANISCIA
 Cucina Pro Loco Sillavengo (NO)

A seguire:
LA GRAN COSTINATA

DELLA PRO LOCO
 Cucina Pro Loco Fontaneto (NO)

E per tutti i golosi...
UNA DOLCE SORPRESA 

Pasticceria Del Ponte
Suno (NO)

MENÙ
CENA ore 20.30
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/// SABATO 1 ///
Luglio 2023

I VINI
delle Colline Novaresi



Via Resega 10, Borgomanero (NO) 28021;
P.I. 02508890031; cell .: 388 1232426
Mail: adsservizi. lavanderia@gmail.com



Ing. Giacomo Righini
Consulenza Aziendale

Salute, Igiene e Sicurezza

UFFICIO:
Via Novara, 233 - Borgomanero (NO)

CENTRO FORMAZIONE:
Via Luigi Sottini, 2 bis - Cressa (NO)

+39 339 5468292
info@sigmasicurezza.it
www.sigmasicurezza.it

www.pacepest.it
info@pacepest.it

tel. 320.4860371  -  346.5125117

via Luigi Sottini, 2
28012 Cressa (NO)

Tel. 0322 863105
Cell. 338 9261402

E-mail: gngservizisrl@legalmail.it



FORNARA MAURO

VENDITA E POSA
PAVIMENTAZIONI ESTERNE

Via Casale Colombaro, 18
20821 BORGOMANERO (NO)

P.IVA 01417840038
Cell. 348.5401869
mauro.fornara@virgilio.it
mauro.fornara@pec.it

Corso Italia, 7 
Fontaneto d’agogna (NO) 
28010 

Tel: 0322 862073
E-mail: info@edilnordsrl.it





NOLEGGIO, AUTO, MINIVAN, MINIBUS 8/16/19/22 E AUTOBUS 36/52/56/58/60/62 POLTRONE CON AUTISTA 

Il Buon Viaggio…inizia con Noi 

PRENOTAZIONI HOTEL, AEREI, RISTORANTI, GUIDE, INGRESSI,  PER  INDIVIDUALI E GRUPPI 

CRESSA – VIA NOVARA, 12 
TEL. 0322.863117 INT.6 

GRUPPI@SAFDUEMILA.COM  
OLEGGIO – PIAZZA MARTIRI, 22 

TEL. 0321.91252 
OLEGGIO@SAFDUEMILA.COM  

CRESSA – VIA NOVARA, 14 
TEL. 0322.863117 

INFO@SAFDUEMILA.COM  
VERBANIA–VIA ALLA CARTIERA, 39  

TEL. 0323.552172 
VERBANIA@SAFDUEMILA.COM  

NOLEGGIO, AUTO, MINIVAN, MINIBUS 8/16/19/22 E AUTOBUS 36/52/56/58/60/62 POLTRONE CON AUTISTA 

Il Buon Viaggio…inizia con Noi 
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Via Novara, 7  - 28019 Suno (NO)

Tel. 0322 85168
Fax 0322 858942

info@ediliziagrossini.com
www.ediliziagrossini.com

Materiale Edile e 
Carpenteria in legno

GROSSINI
SRL

EDILIZIA

Lavorazioni meccaniche di precisione

Corso Europa 8
Fontaneto d’Agogna (NO)

Tel. 032289348  - ergamecsrl@gmail.com

www.ergamec.it

ERBETTA LUCIANO 
Amministratore

GATTONI ANDREA
Responsabile produzione

iirriissangelini
impianti.reti.sistemi

iirriissangelini
impianti.reti.sistemi

Il vostro partner per l’energia

iirriissangelini
impianti.reti.sistemi



OTTICA SOTTILE
OPTOMETRISTI

Viale Kennedy 34 Borgomanero

Tel: 0322 843573
Cell: 331 4921967

Email: info@otticasottile.com
shop online:  www.otticasottile.com

SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL

Facebook: Ottica Sottile Borgomanero
Instagram: ottica_sottile



SET TEMBRE
16 - 17
FONTANETO 
D’AGOGNA

PIAZZA UNITÀ D’ITALIA

Mangeè ’d straa
cun scigula

Colline Novaresi
Slow Food

O R G A N I Z Z A N O

WEEK-END 

CON LA BI
ONDA

2023Fiera
dell

a

di Cureggio e Fontaneto

11a edizione

Buono, pulito, giusto, sano.



Sponsor ufficiale della manifestazione

PIAZZA UNITÀ D’ITALIA - FONTANETO D’AGOGNA (NO)
10 GIUGNO - 1 LUGLIO

La Pro Loco di Fontaneto ringrazia gli sponsor e tutti coloro 
che hanno contribuito alla realizzazione di questa rassegna.

@Pro Loco Fontaneto d’Agogna
#prolocofontaneto

www.prolocofontaneto.it
Tel. 351 7661203

SQUADRA di
FONTANETO D’AGOGNA

Che significato ha oggi ritrovarci ancora sotto il palatenda di Piazza Unità d’Italia, a oltre vent’anni 
dalla prima edizione di FontanetoArteSapori? Ce lo siamo chiesti più volte nei primi mesi di questo 
2023, e siamo sempre arrivati alla stessa risposta. Casa. Perché quel palatenda per un mesetto diventa 
la casa di tanti: dei volontari della Pro Loco, della Confraternita Amici del Vino, delle altre Pro Loco e 
dei gruppi che cucinano con noi il sabato, degli chef che sono con noi il giovedì, dei produttori locali 
che ci propongono preziosi frutti del territorio; ma è anche e soprattutto casa vostra: gruppi di amici, 
appassionati gourmet, famiglie, giovani e meno giovani, fra un cin e una specialità tipica, tra sorrisi e 
risate, l’importante è trascorrere qualche serata insieme, rinnovare un rituale che torna a ogni inizio 
estate, un rituale di una semplicità disarmante ma essenziale, perché ci ricorda di essere tutti parte delle 
stessa comunità. E ripensandoci, adesso, era il sogno di un gruppo di amici che tanti anni fa avrebbe poi 
fondato la Pro Loco. Allora, ancora una volta, buon ArteSapori a tutti!

scansiona 
il codice QR 
per scaricare 
il formato digitale!


