
 PRO LOCO 
FONTANETO D’AGOGNA APS

con il patrocinio del 
COMUNE DI FONTANETO D’AGOGNA

organizza

PRENOTAZIONE 
OBBLIGATORIA 
anche tramite WhatsApp

al numero 351 7661203
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Sponsor ufficiale della manifestazione
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PIAZZA UNITÀ D’ITALIA - FONTANETO D’AGOGNA (NO)
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COMUNE DI
FONTANTEO D’AGOGNA

XXIV edizione



RIS...OTTO:
OVVERO IL RISO ABBONDA 

SULLE LABBRA DEI BUONGUSTAI
Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

SAB 21
GIU

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucine Pro Loco

PAELLA 
ALLA VALENCIANASAB 14

GIU

LE BIRRE
ARTIGINALI
Serata enogastronomica

GIO 26
GIU

GIO 19
GIU

per tutte le serate

PRENOTAZIONE  OBBLIGATORIA 
al numero 351 7661203 dalle 18.00 alle 21.00

anche tramite WhatsApp

PIAZZA UNITÀ D’ITALIA
FONTANETO D’AGOGNA (NO)

VEN 27
GIU

CERCATE 
NUOVE STRADE

Serata fra musica, teatro e fotografia in piazza Castello

CERCALO, C’È... È DENTRO DI TE!!!
GLI ALUNNI DELLA SCUOLA SECONDARIA 

DI PRIMO GRADO DI FONTANETO D’AGOGNA
Serata teatrale in piazza Castello

LA GRAN
COSTINATA

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucine Pro Loco
SAB 28

GIU

VEN 6
GIU

VEN 20
GIU

Serata culturale in piazza Castello

MARINA MARAZZA
PRESENTA IL SUO NUOVO LIBRO

 “SANGUE DELLE LANGHE”

NEBBIOLI DELL’ALTO PIEMONTE 
E GRANDI VINI DI LANGA

INCONTRANO LA CUCINA D’ECCELLENZA
Serata enogastronomica

SAB 7
GIU

Aperitivo in piazza Castello offerto dalla Proloco e a seguire
ESIBIZIONE DEI BANDIERAI E MUSICI 

DI CASTEL SAN BARNABA DI SCARPERIA

SAPORI DI TOSCANA
PIATTI E VINI DELL’ECCELLENZA MUGELLANA

Cucina UNPLI Pro Loco Scarperia



RUBINETTERIA

FONTANETO 
D’AGOGNA

iirriissangelini
impianti.reti.sistemi

iirriissangelini
impianti.reti.sistemi

www.irisangelini.it

iirriissangelini
impianti.reti.sistemi

elettrico

termoidraulico

fotovoltaico

elettronico

Il vostro partner per gli impianti

Via Novara, 7  - 28019 Suno (NO)

Tel. 0322 85168
Fax 0322 858942

info@ediliziagrossini.com
www.ediliziagrossini.com

Materiale Edile e 
Carpenteria in legno

GROSSINI
SRL

EDILIZIA

Lavorazioni meccaniche di precisione

Corso Europa 8
Fontaneto d’Agogna (NO)

Tel. 032289348  - ergamecsrl@gmail.com

www.ergamec.it

ERBETTA LUCIANO 
Amministratore

GATTONI ANDREA
Responsabile produzione



La manifestazione Fontaneto Arte Sapori 2025 sostiene questo progetto solidale.

Il progetto, arrivato alla sua 4° edizione nella splendida cornice del Lago d’Orta, anche grazie alla 
disponibilità e alla collaborazione della Pro Loco, è realizzato da ASBI ITALIA OdVcon il prezioso 
contributo di FREERIDER SPORT EVENTS a.s.d, associazione coordinatrice delle attività 
sportive, e CANOTTIERI LAGO D’ORTA a.s.d. 

ASBI Italia è un’Associazione di volontariato che opera da oltre trent’anni per migliorare la qualità 
di vita dei giovani e adulti con disabilità fisica, in particolare con Spina Bifida, dei famigliari e dei 
caregiver.
La SPINA BIFIDA è una grave malformazione congenita, che interessa la colonna vertebrale del 
nascituro durante i primi mesi di gravidanza. La patologia comporta disabilità motorie e funzionali 
a carico dei diversi organi e apparati come la perdita della mobilità e sensibilità degli arti inferiori.
FREERIDER-SPORT-EVENTS a.s.d. , è un’Associazione sportiva dilettantistica che da più 
di 20 anni si dedica alla promozione dello sport adattato in tutte le sue forme, alla quale ASBI 
affida l’organizzazione delle attività ludico sportive che rientrano nel più ampio Progetto 
“FUN&SPORT”.
CANOTTIERI LAGO D’ORTA a.s.d. , è una Società sportiva fondata da Don Angelo Villa nel 
1962.Don Angelo Villa, il Cappellano del Canottaggio italiano, ha ri-portato sul Lago d’Orta il 
Canottaggio agonistico dopo decenni di assenza, puntando all’eccellenza.

Il Camp, aperto a 10 ragazzi tra gli 11 e 
i 16 anni con disabilità fisica come la 
Spina Bifida e 10 ragazzi tra gli 11 e i 
16 anni senza disabilità, ha l’obiettivo di 
affiancare i giovani partecipanti e le loro 
famiglie, accompagnandoli in un percorso 
di consapevolezzaa supporto del delicato 
periodo legato all’età preadolescenziale e 
adolescenziale, con il fine di migliorare la 
qualità di vita e la crescita indipendente e 
autonoma dei giovani con disabilità.
Il Progetto “ADVENTURE CAMP” nasce 
proprio da questa esigenza: tutte le attività 
hanno obiettivi di svago e divertimento,ma 
anche e soprattutto vogliono essere 
da stimolo alle capacità dei giovani 
partecipanti per incrementare la fiducia in 
sé stessi. 
L’Adventure Camp ha inoltre una 
componente inclusiva innovativa e 
fondamentale per aumentare gli stimoli 
all’indipendenza: i partecipanti con 
disabilità fisica saranno affiancati da 
coetanei senza disabilità con i quali 
condivideranno esperienze e momenti 

ludici e sportivi, in un progetto in cui la diversità diventerà un valore aggiunto e arricchirà tutti i 
partecipanti.
Durante il Camp i ragazzi saranno coinvolti in attività sportive diversificate. Tra le discipline 
che verranno proposte ci saranno: campeggio, canoa, tiro con l’arco, tennis in carrozzina, 
scherma, avvicinamento alla subacquea ed equitazione. Non mancheranno laboratori come teatro 
e stimolazione tattile e neurosensoriale e i momenti ludici e di puro divertimento come il parco 
avventura in Triride o la Zip Line.

L’Adventure Camp ha inoltre 
tra gli obiettivi trasversali la 
promozione della genitorialità 
positiva. I genitori dei partecipanti 
senza disabilità scopriranno 
nei figli la nascita di sentimenti 
ed atteggiamenti più resilienti, 
comprensivi ed empatici nei 
confronti dei propri pari e 
del mondo della disabilità. Il 
genitore che solitamente ha un 
approccio iperprotettivo verso 
un figlio con disabilità congenita 
può comprendere invece quante 
attività alla pari sono possibili.
Chiaramente, perché tutto 
il progetto prenda forma e 
concretezza,é fondamentale 
la collaborazione strategica e 
operativa tra diverse Associazioni 
locali, che grazie al loro spirito 
e alla volontà di fare rete, 
supportano attivamente la 
realizzazione e la buona riuscita 
di un progetto particolarmente 
articolato e permettono di offrire 
un’ampia gamma di attività e 
opzioni sportive accessibili.
Tra queste: l’Associazione 
sportiva Freerider Sport Events, 
il Centro Estivo Orta San Giulio, 
la Società Canottieri Lago d’Orta, 
il Club Sub Novara Laghi, il Club 
Vela Orta, la Proloco di Fontaneto 
d’Agogna, il Comune di Orta San 
Giulio, l’Università dell’Insubria 
di Varese e l’Università di Parma, 
facoltà di infermieristica, con la 
quale ASBI ha una convenzione 
attiva dal 2017.

“ADVENTURE CAMP” 
4ª EDIZIONE!

ORTA SAN GIULIO
3 - 10 AGOSTO 2025



IMPRESA 
DI PULIZIE 
PER UFFICI,
CONDOMINI, 
AZIENDE, 
PALESTRE E 
ABITAZIONI

BARBARA BOZZALLA PRET 
IMPRESA DI PULIZIE

bozzallapret@gmail.com 
CELL. 340.72.39.905
P.IVA 02483280034

Ing. Giacomo Righini
Consulenza Aziendale

Salute, Igiene e Sicurezza

UFFICIO:
Via Novara, 233 - Borgomanero (NO)

CENTRO FORMAZIONE:
Via Luigi Sottini, 2 bis - Cressa (NO)

+39 339 5468292
info@sigmasicurezza.it
www.sigmasicurezza.it

www.pacepest.it
info@pacepest.it

tel. 320.4860371  -  346.5125117

via Luigi Sottini, 2
28012 Cressa (NO)

Tel. 0322 863105
Cell. 338 9261402

E-mail: gngservizisrl@legalmail.it

NOLEGGIO, AUTO, MINIVAN, MINIBUS 8/16/19/22 E AUTOBUS 36/52/56/58/60/62 POLTRONE CON AUTISTA 

Il Buon Viaggio…inizia con Noi 
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/// VENERDÌ 6 ///
Giugno 2025

GLI ALUNNI DELLA SCUOLA SECONDARIA DI PRIMO GRADO
DI FONTANETO D’AGOGNA 

PRESENTANO

CERCALO, C’È...
È DENTRO DI TE!!!

Prenotazione, anche tramite WhatsApp, al numero
351 7661203

SERATA TEATRALE 
PIAZZA CASTELLO - Fontaneto d’Agogna (NO)

ore 21.00

Spettacolo a cura del
“CONSIGLIO COMUNALE DEI RAGAZZI E DELLE RAGAZZE”

Con la partecipazione e la regia di ANDREA LONGHI

I ragazzi e le ragazze della Scuola Secondaria mettono in scena un 
affascinante spettacolo teatrale denso di energia e creatività che ci 
porterà a volare nel tempo e nello spazio, conducendoci passo passo 
alla scoperta delle nostre origini fontanetesi e proiettandoci in un 
più vasto mondo interiore, ricco di consapevolezza, gioia e fantasia, 
empaticamente aperto verso gli altri.

“La fiducia nelle proprie capacità è cosa piuttosto complicata. 
Troppo spesso lo stare bene con se stessi dipende dalla volontà degli 
altri, mentre dovrebbe riguardare esclusivamente noi. Altrettanto 
spesso questo si traduce nell’abbandono dei propri ideali e delle 
proprie aspettative considerandole troppo difficili da raggiungere 
o con pochissima, se non addirittura nulla, possibilità di concreta 
realizzazione. Ma se ci credi, tutto può accadere … Un messaggio di 
fiducia, a credere nelle proprie personali capacità, ma anche un invito 
alla bontà ed un elogio all’amicizia ed all’amore per il prossimo.”

Andrea Longhi

Spettacolo realizzato con il contributo dell’Istituto Comprensivo 
“Gaudenzio Ferrari” di Momo, della Pro Loco di Fontaneto d’Agogna 
e del Comitato Genitori di Fontaneto d’Agogna.

VIA ARONA, 97
28021 BORGOMANERO (NO)
0322 199538
www.emicainfissi.it

ENILIVE STATION
LORENZINI PAOLO

Via Novara 202 - Borgomanero
TELEPASS POINT  |  ENI PLENITUDE  |  TABACCHI

ENILIVE STATION
LORENZINI PAOLO

Via Novara 202 - Borgomanero
TELEPASS POINT  |  ENI PLENITUDE  |  TABACCHI

ENILIVE STATION
LORENZINI PAOLO

Via Novara 202 - Borgomanero
TELEPASS POINT  |  ENI PLENITUDE  |  TABACCHI

LA QUALITÀ DAL 1969

Via Bogogno, 30 - GATTICO-VERUNO (No)

Tel. 0322830760 - Whatsapp 3515680324

www.saccocitywork.it - info@sacco.srl

ORARI DI APERTURA
8.30 - 12:30 | 14:00 - 18:00
Chiuso lunedì mattina

FERRAMENTA
     GIARDINAGGIO
          FAI DA TE
UTENSILERIA
     HOBBY LEGNO
          VERNICI



FORNARA MAURO

VENDITA E POSA
PAVIMENTAZIONI ESTERNE

Via Casale Colombaro, 18
20821 BORGOMANERO (NO)

P.IVA 01417840038
Cell. 348.5401869
mauro.fornara@virgilio.it
mauro.fornara@pec.it

Corso Italia, 7 
Fontaneto d’agogna (NO) 
28010 

Tel: 0322 862073
E-mail: info@edilnordsrl.it

via Novara, 68
Borgomanero (NO) 28021 

Tel: 349 6289478
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Giugno 2025

Fra goliardia e maestria, lo spettacolo dei 
“BANDIERAI E MUSICI” di Scarperia.

Prenotazione obbligatoria al numero 351 7661203 Prenotazione obbligatoria

costo della serata bevande escluse:

30.00 €

SAPORI DI TOSCANA
PIATTI E VINI DELL’ECCELLENZA MUGELLANA

Il gruppo “Bandierai e Musici di Castel San Barnaba” di Scarperia è nato per dar vita alla rievocazione 
storica dell’arte delle bandiere, all’interno di un ben più ampio e colorito corteo dello stesso paese 
che ruota intorno al giorno della festa comunale, simbolo dell’insediamento del nuovo Vicario di 
Scarperia: il Diotto (8 settembre). Il gruppo fu fondato nell’aprile del 1999 quasi per gioco come 
supporto alla manifestazione storica di Scarperia fino ad arrivare ad un organico di più di 30 tra 
bandierai e musici.
L’insegna, la bandiera, è stata sin dai primi del ‘500 il simbolo che l’alfiere difendeva sino alla 
morte per il proprio esercito. Questa era infatti il simbolo che riconosceva una fazione, una contrada, 
una famiglia o, come accadeva per l’esercito, una milizia. E proprio gli alfieri erano protagonisti in 
avamposti segnalando con i loro giochi di bandiere gli spostamenti del nemico alle truppe alleate. Fu 
così poi che, durante il Rinascimento, le bandiere diventarono simbolo di festeggiamento e giochi 
di goliardia e bravura che si tenevano durante le feste fiorentine alla Corte de’ Medici. Le bandiere 
sono ancora oggi un simbolo del “giostrare festoso” nel contesto di una coreografia d’insieme 
accompagnata da tradizionali strumenti musicali: tamburi, rullanti e chiarine che suonano festosi pur 
ricordando una cadenza militare.
Il drappo, così come i costumi, prende spunto dai colori del Gonfalone del paese di Scarperia e 
raffigura lo stemma del giglio di Firenze di colore rosso in campo bianco, proprio per le sue origini 
derivanti dalla storia fiorentina. Inoltre vi è rappresentato il Palazzo dei Vicari, simbolo della storia 
comunale del “Vicariato di Scarperia”.
Ogni performance è accompagnata da un ritmo tradizionale e prettamente militaresco del gruppo di 
musici. I tamburi sono ancora oggi realizzati a mano, con struttura in legno, pellami di vitello, tiranti 
in corda e decorati interamente con paziente manualità. Infine, le chiarine del gruppo musicale, sono 
ancora oggi uno dei pochi strumenti a fiato privi di alcun ausilio di modulazione di tono, impostazione 
che viene espressa solamente a fiato attraverso una perfetta conoscenza dello strumento stesso.

CROSTINI AI FEGATINI, 
RIBOLLITA (minestra di pane cavolo nero e fagioli),

 AFFETTATI TOSCANI (prosciutto e salame)

A seguire: 
TORTELLI  DI PATATE MUGELLANI FATTI IN CASA 

AL RAGÙ DI CHIANINA

PEPOSO DI CHIANINA ACCOMPAGNATO CON PISELLI 
(carne di manzo cotta nel vino rosso, con aglio e pepe nero 

e dal sapore molto deciso)

CANTUCCINI DI PRATO ALLE MANDORLE E VIN SANTO

 I VINI 
In degustazione una selezione di vini toscani:

Malvasia nera
Trebbiano toscano 

Cabernet franc
CANTINA MALVANTE. - SCARPERIA (FI)

San Giovese “Le Bicchieraie”
TENUTA SAN JACOPO - CAVRIGLIA (AR)

MENÙ
CENA ore 20.30

c a n t i n a

CUCINA UNPLI PRO LOCO SCARPERIA

ore 19,00 Piazza Castello 
APERITIVO OFFERTO DALLA PROLOCO

e a seguire 
ESIBIZIONE DEI BANDIERAI E MUSICI 

DI CASTEL SAN BARNABA DI SCARPERIA.

/// SABATO 7 ///



SCARPERIA
bellissimo borgo italiano, paese dei coltelli.

Il paese di Scarperia, situato a soli 30 km da Firenze, fa parte del club de “I Borghi più Belli d’Italia”. 
Fu fondato nel 1306 dalla Repubblica Fiorentina per reprimere e frenare la potenza degli Ubaldini, 
come avamposto militare e come luogo di controllo della viabilità che collegava Firenze con il nord. 
Il Palazzo dei Vicari si trova a dominare l’omonima spaziosa piazza ed è il monumento simbolo del 
borgo di Scarperia, nonché l’unico tra i palazzi toscani che evoca così fortemente l’immagine di 
Firenze. Al suo interno, oltre a pregevoli affreschi di scuola fiorentina è conservato il meccanismo 
dell’orologio di torre opera di Filippo Brunelleschi. 
Suggestiva è la salita in torre, che conduce fino alla grande campana ottocentesca.  Nell’ala nuova del 
Palazzo si trova il Museo dei Ferri Taglienti, museo di rilevanza regionale, dedicato alla tradizione 
di coltelli e forbici di Scarperia. 
Di fatto Scarperia è uno dei centri di produzione di coltelli più importante d’Italia e d’Europa. 
Si può definire a pieno titolo un “paese dei coltelli”, che fin dalla sua fondazione, ha costantemente 
manifestato la sua vocazione per questo settore dell’attività artigiana. 
Varie sono le manifestazioni che si svolgono durante l’anno e importanti sono le ricorrenze di 

carattere storico. 
L’ultima domenica di maggio Scarperia si 
riveste di fiori inaugurando una primavera tutta 
speciale, con le strade e le piazze del centro 
storico ricoperte di disegni realizzati con i 
petali. 
Le Giornate Rinascimentali ricordano i tempi 
passati attraverso costumi e usanze, ma anche 
antichi mestieri oggi quasi in disuso, e vengono 
riproposte ogni anno il primo fine-settimana di 
settembre. 
Il Palio del Diotto, svolto l’8 settembre di ogni 
anno, vuole ricordare l’investitura del Vicario, e 
vede gareggiare i rioni del paese in 5 giuochi di 
gagliardia per l’assegnazione del Palio: lancio 
dei coltelli, corsa sui mattoni, tiro alla fune, 
corsa nelle bigonce e palo della cuccagna.
A gestire la realizzazione di tutti questi eventi, 
oltre alla Pro Loco di Scarperia, il Comitato 
Diotto, che collabora con molti figuranti e 
gruppi storici tra cui i Bandierai e Musici 
di Castel San Barnaba, il Corteo Storico di 
Scarperia e i Nobili Balladori da San Barnaba.

Il Peposo all'Impruneta è un piatto tipico della cucina regionale toscana a base 
di carne di manzo, cotto nel vino rosso, con aglio e pepe nero e dal sapore molto deciso. 
L’Impruneta era una zona piena di fornaci per la terracotta e proprio gli addetti alle 
fornaci avevano "inventato" questo piatto utilizzando i tegami da loro stessi prodotti 
e cuocendo la carne in un angolo del forno acceso per la creazione dei loro strumenti.

Preparazione:
Tagliare la carne in pezzi non troppo piccoli e mettendola in pentola (meglio se di coccio) 
con 5/6 spicchi di aglio e 3 bicchieri di vino rosso. 
Aggiungere un cucchiaio generoso di pepe nero in grani e una spolverata di pepe 
macinato. Aggiungere due cucchiai di concentrato di pomodoro, aggiustare di sale e 
aggiungere un po’ di acqua, fino a coprire la carne, non di più. 
Cuocere il peposo a fuoco bassissimo con il coperchio per circa due ore, due ore e mezza 
(a seconda della consistenza della carne). 
Il piatto è pronto quando la carne è tenera e il sughetto si sarà quasi completamente 
ritirato, lasciando un composto cremoso e morbido. 
Spolverare con altro pepe nero e portate in tavola, consumandolo ben caldo.

Ingredienti:
1 kg di carne di manzo (la parte del muscolo)
Aglio, 
Vino rosso corposo
Concentrato di pomodoro
Sale 
Pepe nero
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Scarperia (FI) - Toscana
PEPOSO



Via Novara, 12
28060 Cureggio (NO)

Tel./Fax. 0322 839136
E-mail. carrozzeria.beccaria@libero.it

Via Nibbia 4 Fraz.Nibbia 
28060 - San Pietro Mosezzo (NO)
P.iva e Cod.Fisc. 01628700039 
REA NO - 188344
Tel. 0321.57330 / 0322.89133 
Gaudenzio: 348.2894904 
Valter: 348.2894905 
fratelliplatini@gmail.com

www.platini.it
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/// SABATO 14 ///

CUCINA PRO LOCO FONTANETO
IN COLLABORAZIONE CON  PRO LOCO GRIGNASCO

e CHEF AUGUSTO FRANCHINI

Giugno 2025

Prenotazione obbligatoria

ANTIPÀST DI GARDIÒGN:
- Antipasto dei Grignaschesi -

ACCIUGHE CON SALSA VERDE DELLA ZIA GIUSE  
SU PANE ARTIGINALE, 

TROTA SALMONATA DEL SESIA  
MARINATA AL PROFUMO DI ARANCIA,

CESTINO ESTIVO CON INSALATA CAPRICCIOSA CASERECCIA, 
TOSTI AL TIMO CON BATTUTA DI LARDO AROMATIZZATO.

Cucina Pro Loco Grignasco

A seguire:
PAELLA 

ALLA VALENCIANA
Chef Augusto Franchini

E per tutti i golosi...
DOLCE

Pasticceria Giglio Bianco
Borgomanero (NO)

SANGRIA 
e i vini delle Colline Novaresi

MENÙ
CENA ore 20.30

costo della cena bevande escluse

25.00 €

Farmacia Colombini Dr. Giuliano
 Via XXV Aprile, 31 - 28010 - Fontaneto D’Agogna (No)

Tel. 0322 89144



NEBBIOLI DELL’ALTO PIEMONTE 
E GRANDI VINI DI LANGA

INCONTRANO LA CUCINA D’ECCELLENZA

Prosciutto crudo Sant’Ilario riserva 40 mesi, 
La Culatta di collina 36 mesi, La mitica pancetta Giovanna.

Morbier alpeggio 2024, Comtè riserva alpeggio 2022, Beufort riserva alpeggio 2022
SALUMERIA MORONI - NOVARA

Riso  Macallè 
CHEF SERGIO ZUIN E MARCO SALSA - RISTORANTE MACALLÈ - MOMO (NO) 

Ganassino di Fassone piemontese brasato al vino Nebbiolo, 
purè di patate, cialda croccante di polenta

CHEF GIORGIO DE FABIANI - HOSTARIA DI BRICAI - VARALLO (VC)

Armonia tropicale, mango e passion fruit
PASTICCERIA DEL PONTE - SUNO (NO)

Caffè Lavazza

I VINI selezionati:
Alta Langa Docg Metodo Classico

AZIENDA AGRICOLA BERA (NEVIGLIE)   -   SARTIRANO FIGLI CANTINE E VIGNETI (NOVELLO) 
ENRICO SERAFINO (CANALE)

Nebbiolo Doc Alto Piemonte
MAZZONI VITICULTORI (CAVAGLIO D’AGOGNA)   -   AZ. AGR. DAVIDE CARLONE (GRIGNASCO) 

AZ, AGR. EDOARDO PATRONE (DOMODOSSOLA)

Barolo Docg
PIAZZO COMM. ARMANDO AZIENDA AGRICOLA (ALBA)   -   CASTELLO DI VERDUNO (VERDUNO)

TERRE DEL BAROLO (CASTIGLIONE FALLETTO)

Moscato d’Asti Docg
CA’ DEL BAIO AZIENDA AGRICOLA (TREISO)   -   CUVAGE SRL (ACQUI TERME)

MUSTELA AZIENDA AGRICOLA (TREZZO TINELLA)

MENÙ
CENA ore 20.30
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/// GIOVEDì 19 ///

Serata dedicata ad Alta Langa, Nebbiolo Alto Piemonte, Barolo e Moscato d’Asti.

Prenotazione obbligatoria

COSTO DELLA SERATA  

60.00 €

Giugno 2025

via Novara, 101/105
28010 - Borgomanero (NO) 

Tel. 0322.836252 - 0322.842300 - 0322.841621
info@assicusio.it

6 mesi
GRATIS
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/// VENERDÌ 20 ///
Giugno 2025

La scrittrice 

MARINA MARAZZA
presenta il suo ultimo libro “SANGUE DELLE LANGHE” 

edito Solferino

PIAZZA CASTELLO - Fontaneto d’Agogna (NO)

ore 21.00

Prenotazione, anche tramite WhatsApp, al numero
351 7661203

Evento in collaborazione con 
 Libreria Mondadori Bookstore 

Il Dialogo di Borgomanero

È alla sfarzosa incoronazione di Napoleone Bonaparte a Parigi che Juliette Colbert conosce 
Tancredi di Barolo: è un colpo di fulmine, e pochi anni dopo Juliette diventa Giulia di 
Barolo, sua moglie, e lo segue nella splendida e terribile Torino della Restaurazione. 
C’è il fermento della rivoluzione industriale, delle prime lotte per i diritti dei lavoratori, delle conquiste 
sociali di cui Giulia di Barolo diventa presto intrepida sostenitrice. C’è tanto da fare ma Giulia  
trova il tempo per occuparsi anche delle tenute di famiglia nelle Langhe, dove si produce un vinello 
che, con i nuovi metodi importati dalla Francia, potrebbe diventare un nettare più nobile e corposo. 
Giulia di Barolo non è disposta a rinunciare alle sue idee, né al suo amore, né alle sue battaglie. 
Il sangue delle Langhe scorre in queste pagine avvincenti: nelle vene dei protagonisti e nel frutto 
dei vigneti.

IMPIANTI ELETTRICI | AUTOMAZIONI | FOTOVOLTAICI

Suno (No)  0322.85469

www. tecnoimpiantisuno.it

CARRELLI ELEVATORI

 www.sometsrl.it    Tel. 0322.85000



Serata solidale

La cucina Pro Loco spadella i primi due risotti degli otto previsti durante la serata:

CARNAROLI CON SALSICCIA E VERZE  
CARNAROLI CON CASTELMAGNO E ASPARAGI

A seguire:

CARNAROLI ALLO ZAFFERANO 
CARNAROLI AL GORGONZOLA

RAZZA 77 AI FUNGHI 
RAZZA 77 CON GAMBERETTI, ZUCCHINE E PREZZEMOLO

Chiudiamo in bellezza con:

CARNAROLI AL SUGO DI OCA 
CARNAROLI CON TOMA de “LA TRUNA” di Campertogno E RADICCHIO

E per tutti i golosi...

UN DOLCE SOR...RISO!
Pasticceria Giglio Bianco - Borgomanero (NO)

MENÙ
CENA ore 20.30

CUCINA PRO LOCO

RIS...OTTO
OVVERO IL RISO ABBONDA 

SULLE LABBRA DEI BUONGUSTAI
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/// SABATO 21 ///
Giugno 2025

I VINI
delle Colline Novaresi

Prenotazione obbligatoria

costo della cena bevande escluse

23.00 €



MENÙ
CENA ore 20.30

LE BIRRE
ARTIGIANALI
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/// GIOVEDì 26 ///

Prenotazione obbligatoria

COSTO DELLA SERATA  

50.00 €

Giugno 2025

Petto di galletto in agrodolce
CHEF PIERGIUSEPPE VIAZZI - RISTORANTE ARIANNA - CAVAGLIETTO (NO) 

Raviolini del Plin                    anatra e cardamomo, asparagi e camomilla
CHEF FRANCESCO MORANO - RISTORANTE PINOCCHIO - BORGOMANERO (NO) 

per RAVIOLIFICIO

Pluma di maiale, crema di gorgonzola e rosti di patate
CHEF FABIO SOLDANO - OSTERIA DEL CACCETTA - BRIONA (NO)

Bonet crudo con cioccolata all’acqua 
CHEF FRANCESCO MORANO - RISTORANTE PINOCCHIO - BORGOMANERO (NO) 

Caffè Lavazza

In degustazione le BIRRE di
JEB - Trivero (BI)

BIRRA 100VENTI - Borgomanero (NO)
DICIOTTOZEROUNO - Oleggio Castello (NO)

CROCE DI MALTO - Trecate (NO)
DR. BARBANERA - Cavallirio (NO)

BIRRIFICIO SERRA STORTA - Buscate (MI)
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COMUNE DI
FONTANTEO D’AGOGNA
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/// VENERDÌ 27 ///
Giugno 2025

CERCATE 
NUOVE STRADE

DINO SCALABRIN - VIOLINO 

ANDREA ALBINI - CHITARRA

ALICE SALVOLDI  - ATTRICE

RAFFAELLA BORDINI - FOTOGRAFA

UNA SERATA FRA MUSICA, TEATRO E FOTOGRAFIA
PIAZZA CASTELLO - Fontaneto d’Agogna (NO)

ore 21.00

Prenotazione, anche tramite WhatsApp, al numero
351 7661203

Le note melodiche del violino e della chitarra avvolgono il pubblico, 
mentre la voce narrante dà vita a storie autentiche, emozionanti ed evocative.  

Le opere fotografiche catturano momenti di bellezza e introspezione, invitando gli ospiti a riflettere. 
L’atmosfera è vibrante, un perfetto connubio di arte che stimola emozioni e conversazioni, 

creando sensazioni, emozioni e pensieri

IMPIANTI E MACCHINARI
INDUSTRIALI

+39 0322863179

Corso Europa, 3
28010 Fontaneto d’Agogna
(NO) - Italy

www.travaini.it



GLI CHEF DELLE PRO LOCO SI INCONTRANO

Prenotazione obbligatoria

costo della cena bevande escluse

25.00 €

LA GRAN COSTINATA

PANISCIA
 Cucina Pro Loco Sillavengo (NO)

A seguire:
LA GRAN COSTINATA

DELLA PRO LOCO
 Cucina Pro Loco Fontaneto (NO)

E per tutti i golosi...
UNA DOLCE SORPRESA 

Pasticceria Del Ponte
Suno (NO)

MENÙ
CENA ore 20.30
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/// SABATO 28 ///
Giugno 2025

I VINI
delle Colline Novaresi



40 anni di A.I.B.  
a Fontaneto

Era il maggio del 1985, da allora sono trascorse quaranta primavere, una vita… ma intatto è rimasto 
negli anni il vostro impegno, la vostra passione, il vostro spirito di sacrificio. 
Grazie per il vostro tempo, per essere in prima linea nei momenti più delicati e complessi per la nostra 
comunità. Grazie per il vostro supporto logistico e organizzativo durante gli eventi e le manifestazioni 
che svolgiamo noi e le altre associazioni e gruppi del paese. Grazie per la vostra attenzione ai più 
giovani, per aver contribuito a fargli scoprire in maniera spontanea e bellissima il verde delle nostre 
colline e i fontanili. Grazie per la vostra sensibilità verso l’educazione civica, in maniera speciale in 
occasione delle giornate ecologiche. Grazie per essere uno dei volti più puliti e collettivi di Fontaneto. 
Grazie per esserci, sempre.

2025Fiera
dell

a

di Cureggio e Fontaneto

13a edizione

Colline Novaresi
Slow Food

O R G A N I Z Z A N O

WEEK-END 

CON LA BI
ONDA

20 -  21 SET TEMBRE 2025 -  FONTANETO D’AGOGNA

OTTICA SOTTILE
OPTOMETRISTI

Viale Kennedy 34 Borgomanero

Tel: 0322 843573
Cell: 331 4921967

Email: info@otticasottile.com
shop online:  www.otticasottile.com

SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL

Facebook: Ottica Sottile Borgomanero
Instagram: ottica_sottile



Sponsor ufficiale della manifestazione

PIAZZA UNITÀ D’ITALIA - FONTANETO D’AGOGNA (NO)
6 - 28 GIUGNO 2025

La Pro Loco di Fontaneto ringrazia gli sponsor e tutti coloro 
che hanno contribuito alla realizzazione di questa rassegna.

@Pro Loco Fontaneto d’Agogna
#prolocofontaneto

www.prolocofontaneto.it
Tel. 351 7661203

SQUADRA di
FONTANETO D’AGOGNA

Passione. Volontà. Gioia. Orgoglio. Accoglienza. Ogni momento che viviamo insieme come gruppo 
si sintetizza in queste parole. La passione che ciascuno di noi mette a proprio modo in quanto porta a 
disposizione della comunità. La volontà che mettiamo con forza, ogni volta che scendiamo in piazza per 
vivere il nostro tempo libero in quel palatenda che è per noi una seconda casa. La gioia che viviamo negli 
occhi di chi, grande o piccolo, esprime sorpresa per quanto riceve. L’orgoglio di poter essere utili, di 
poter contribuire a far crescere il nostro piccolo borgo, donando quanto ci è più caro: l’idea che insieme 
qualsiasi ostacolo possa essere superato. Infine, ma non ultima, anzi prima, l’accoglienza, essere vicino 
a chi cerca resistere con cocciutaggine nel sud del mondo come a est, ma anche l’accoglienza verso 
ragazzi straordinari come quelli dell’Adventure Camp, che da anni sosteniamo in maniera convinta. 
Sono cartoline per noi coloratissime, sono le cartoline di quest’anno. Buon ArteSapori a tutti!

scansiona 
il codice QR 
per scaricare 
il formato digitale!


