
FONTANETO 
D’AGOGNA

PIAZZA CONCILIAZIONE
NUOVA LOCATION

Mangeè ’d straa
cun scigula

STAND GASTRONOMICI
BIRRE ARTIGIANALI
VINI DELLE COLLINE NOVARESI 
MERCATO DELLA TERRA
DELLE COLLINE NOVARESI
MUSICA DAL VIVO
ANIMAZIONE PER I PIÙ PICCOLI

Colline Novaresi
Slow Food

O R G A N I Z Z A N O
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CUREGGIO

SQUADRA AIB E PC
DI FONTANETO D’AGOGNA ODV



CIPOLLE IN PASTELLA
ZUPPA DI CIPOLLE 

AGNOLOTTI
PANISCIA

-Pro Loco Galliate-
LA BIONDA E LA SALSICCIA 

-Pro Loco Cureggio-
POLENTA E TAPULONE

-Associazione 9 settembre - Allegra brigata-
TORTA DI CIPOLLA BIONDA E TOMA DELLA VALSESIA

-Chef Pier Giuseppe Viazzi-
LA PORCHETTA DI MARCHETTI

INSALATA DI FAGIOLI CON LA BIONDA
PIZZE & FOCACCE

MIACCE
PANCAKE, CREPES E DOLCI

SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO

BIRRE ARTIGIANALI

con
La Cucina della Fiera

Possibilità di ASPORTO per tutti i piatti, 
tranne che per le cipolle in pastella.

prolocofontaneto

La Fiera è per sua natura aperta al pubblico, con LIBERO INGRESSO,
pertanto NON è PREVISTA alcuna tipologia di PRENOTAZIONE.

In caso di pioggia si potranno consumare piatti e bevande 
al coperto, sotto il palatenda.

ore 10.00
APERTURA FIERA

dalle ore         alle ore
10.00  -  18.00

MERCATO DELLA 
TERRA

dalle ore         alle ore
12.30  -  18.00 
CUCINA APERTA

ore 14.00
APERTURA FIERA

dalle ore 14.00 A SERA
MERCATO DELLA TERRA

ore 16:30
FACILE ESCURSIONE 

PER TUTTE LE ETÀ
Prenotazioni: 333.2229376

   Per info:

ore 18.30
TAGLIO DELLA BRUJA

alla presenza di autorità locali 
e maschere allegoriche

dalle ore         alle ore
19.30  -  24.00 

CUCINA APERTA
e MUSICA DAL VIVO

con “TRESKA, SKA & 
ROCKSTEADY”

Orari
DOMENICA

20

SABATO

19



AZ. AGR.
ENRICO COVOLO
Coggiola (BI)
Zafferano

GELATERIA ANTICA 
TORRE
Pella (NO)
Gelato artigianale

LA CHIOCCIOLA
DI PRATO SESIA
Prato Sesia (NO)
Chiocciole per 
gastronomia

LA TRUNA
Campertogno (VC)
Formaggi vaccini

FATTORIA SPARACIA
SOC. AGR. WHYFARM
Marano Ticino (NO)
Formaggi caprini

IL PANIERE
Scopello (VC)
Pane artigianale
(solo Domenica)

CROCE DI MALTO 
Trecate (NO) 
Birra artigianale

PASTICCERIA BORIOLO 
CAV. MARIO
Novara
Pasticceria

ASS. PRODUTTORI 
CIPOLLA BIONDA DI 
CUREGGIO E FONTANETO
Cureggio e Fontaneto d’Ag. (NO)
Cipolla bionda
Presidio Slow Food

AZ. AGR. POZZATELLO*
Orbassano (TO)
Sedano rosso di Orbassano
Presidio Slow Food
(solo Domenica)

CASCINA LOSETTA*
Rosta (TO)
Gallina bianca di Saluzzo
Presidio Slow Food

CASCINA PIOLA*
Capriglio (AT)
Peperone di Capriglio
Presidio Slow Food

AZ.AGR. 
MASSIMO MORRE*
Caraglio (CN)
Aglio storico di Caraglio
Presidio Slow Food

SOC. AGR. RISICULTORI 
DI RAZZA S.S.
Novara (NO)
Riso Razza 77
Comunità Slow Food 
per la valorizzazione 
del riso Razza77
(solo Domenica)

CASA VERDE
ORTO BIOLOGICO
Gattico-Veruno (NO)
Ortofrutta biologica

AMARO DEL BACCA*
Roasio (VC)
Liquori

LAB. 5.5 PROFUMI DI 
PANE
Cossano Belbo (CN) 
Pane artigianale
(solo Sabato)

BIRRIFICIO 
DR BARBANERA
Cavallirio (NO)
Birra artigianale

AZ. AGR. 
VALLE DEL ROSA
Bannio Anzino (VB)
Salumi

IL FRUTTETO DI BERSEJ 
- AZ. AGR. FECCHIO 
AGOSTINO*
Portula (BI)
Marmellate, composte e 
altri trasformati

APICOLTURA NEI BOSCHI 
Colazza (NO)
Miele
Comunità Slow Food 
per la tutela degli insetti 
Pronubi dell’Alto Piemonte

LA POKEROSA DI 
PANCAKE BLOOM
Borgomanero (NO)
Food truck
no glutine/no lattosio

I PRODUTTORI PRESENTI (*) produttore ospite

1 6 °  m e r c a t o
e d i z i o n e

ANIMAZIONE e 
TRUCCABIMBI con Ottavia!



INFO: w w w.pro locofontaneto. i t

Anche quest’anno LA CUCINA DELLA FIERA SARÀ DIFFUSA. 
Sabato 19 e domenica 20 settembre potrete gustare piatti a 
base della nostra “Bionda” recandovi presso questi RISTORANTI 
SELEZIONATI che li proporranno nel loro menù in carta:

TOUR GUIDATO, Sapori ritrovati: Pane Romano e Birra Celtica
Nella cornice del borgo rinnovato di Cureggio, guidati dalla 
narrazione dell’archeologa Angela Guglielmetti, degustazione di pani 
e birra ottenuti da ricette antiche ricostruite.
Cenni sui ritrovamenti archeologici di Cureggio e Pombia.

Ritrovo: TAM - Casa Torre, cortile 
Partenze visite: ore15.00, 16.00 e 17.00 
Prenotazioni al numero: 348.7763125
e in Fiera al gazebo “TOUR CUREGGIO”

aCureggio
Fiera

fuori

Fieraabbraccia
territorio

La

il
∘ AROMI
Ristorante
Borgomanero (NO)
393.0156675

∘ BATTIPALO
Ristorante
Lesa (NO)
0322.76069

∘ BRANDOSTERIA
Ristorante
Gattinara (VC)
0163.417344

∘ CONDIVIDERE
Ristorante
Arona (NO)
 320.3166391

∘ ENRICO CROLA
Agriturismo
Mezzomerico (NO)
0321.1696716

∘ GATTO BLU
Ristorante
Nebbiuno (NO)
0322.58514

∘ HOSTARIA DI 
BRICAI
Ristorante
Alagna Valsesia (VC) 
Loc. Riva Valdobbia
0163.77264

∘ HOSTARIA 
ORCOBACCO
Ristorante 
Borgomanero (NO)
0322.845526

∘ IMPERO
Ristorante
Sizzano (NO)
0321.820576

∘ LA CAPUCCINA
Agriturismo
Cureggio (NO)
 0322.839930

∘ MACALLE’
Ristorante 
Momo (NO)
0321.926064

∘ MARI E MONTI
Pizzeria e ristorante
Cureggio (NO)
0322.839188
(solo Sabato)

∘ OSTERIA D’ASTI
Ristorante
Arona (NO)
0322.45963

DOMENICA 20

Ore 10.30 - Lettura “GOCCE DI STORIE TRA FIUMI E FOGLIE” a 
cura di Pigi per famiglie e bambini dai 3 anni in su.

Ore 15.30 - Presentazione della mostra “UN PONTE DI STORIE 
PER UNIRE IL MONDO” a cura dei ragazzi delle scuole in 
collaborazione e con le opere di Adelio Albertinazzi.

a
Fontaneto
Fiera

fuori

SABATO 19 - Biblioteca di Fontaneto

SERVIZIO NAVETTA 
da Fontaneto Fiera a 
Cureggio e ritorno.

Pro Loco Fontaneto d’Agogna

∘ OSTERIA 
DEL CACCETTA
Ristorante
Briona (NO)
0321.1828067

∘ OSTERIA DEL 
MANIERO
Ristorante
Agnellengo di 
Momo (NO)
331.8910599

∘ OSTERIA ROSSO 
DI SERA
Ristorante
Castelletto sopra 
Ticino (NO)
338.8156754

∘ PICCOLO LAGO
Ristorante
Verbania (VB)
0323.586792

∘ PINOCCHIO
Ristorante
Borgomanero (NO)
0322.82273

∘ PIZZA DELLA 
VITTORIA
Pizzeria d’asporto
Fontaneto d’Ag. 
(NO)
0322.89874

∘ STRATTORIA
Ristorante
Arona (NO)
0322.57142

∘ VECCHIA 
ARONA
Ristorante
Arona (NO)
0322.242469

Per saperne di più seguici su:    Cureggio un Bene Comune -    prolococureggio

prolocofontaneto




